
Valorizzazione	
  di	
  varietà	
  locali	
  di	
  mais	
  attraverso	
  la	
  loro	
  iscrizione	
  

alla	
  “Sezione	
  varietà	
  da	
  conservazione”	
  

del	
  “Registro	
  nazionale	
  delle	
  varietà	
  di	
  specie	
  agrarie	
  e	
  ortive”	
  

	
  

	
  

	
   Nell’ambito	
   di	
   un	
   accordo	
   a	
   tre	
   fra	
   la	
   BaGAV	
   -­‐	
   Dipartimento	
   di	
   Scienze	
  

AgroAlimentari,	
  Ambientali	
  e	
  Animali	
  dell’Università	
  di	
  Udine,	
  l’Agenzia	
  Regionale	
  per	
  lo	
  

Sviluppo	
  Rurale	
  (ERSA	
  del	
  FVG)	
  e	
  l’Orto	
  Botanico	
  Friulano	
  della	
  provincia	
  di	
  Udine,	
  nel	
  

corso	
  del	
  2017	
  sono	
  state	
  condotte	
  diverse	
  attività	
  al	
  fine	
  di	
  acquisire	
  dati	
  agronomici,	
  

fenologici,	
   fenotipici,	
   genetici	
   e	
   storici	
   relativi	
   ad	
   alcune	
   varietà	
   locali	
   tradizionali	
   di	
  

mais	
  a	
  libera	
  impollinazione	
  con	
  granella	
  a	
  frattura	
  vitrea	
  o	
  semi-­‐vitrea.	
  

	
   L’obiettivo	
  è	
  di	
  preparare	
  la	
  documentazione	
  necessaria	
  da	
  inviare	
  ai	
  competenti	
  

uffici	
   della	
   Regione	
   Autonoma	
   Friuli	
   Venezia	
   Giulia	
   per	
   giungere	
   all’iscrizione	
   di	
   tali	
  

varietà	
  alla	
   “Sezione	
  varietà	
  da	
  conservazione”	
  del	
   “Registro	
  nazionale	
  delle	
  varietà	
  di	
  

specie	
  agrarie	
  e	
  ortive”;	
  si	
  tenga	
  conto	
  che	
  ad	
  oggi	
  in	
  tale	
  Registro	
  non	
  è	
  inclusa	
  alcuna	
  

varietà	
  friulana.	
  

	
   La	
  predisposizione	
  della	
  domanda	
  e	
  degli	
  allegati	
  (es.	
  Relazione	
  tecnica)	
  sono,	
  a	
  

gennaio	
  2018,	
  in	
  fase	
  di	
  completamento.	
  

	
   L’iscrizione	
   di	
   alcune	
   varietà	
   tradizionali	
   di	
   mais	
   nel	
   Registro	
   nazionale	
   si	
  

prefigge	
  di	
  valorizzare	
  le	
  produzioni	
  locali	
  di	
  mais,	
  da	
  parte	
  di	
  “agricoltori	
  custodi”,	
  per	
  

ottenere	
   farina	
   da	
   polenta,	
   utilizzabile	
   anche	
   per	
   prodotti	
   da	
   forno,	
   salvaguardando	
  

l’agrobiodiversità	
  dall’erosione	
  genetica.	
  

	
  

gennaio	
  2018	
  

	
  

BaGAV,	
  Università	
  di	
  Udine	
  

	
  

	
  


