O\ BaGAV

Banca del Germoplasma
Autoctono Vegetale del F.V.G.

Una nuova accessione di mais nella BaGAV: la Blave di Amalie

Il 6 novembre 2018 la Banca del Germoplasma Autoctono Vegetale (BaGAV) del
Friuli Venezia Giulia si € arricchita di una nuova interessante accessione di mais a libera
impollinazione. Si tratta della varieta dal nome “Blave di Amalie”, un mais con cariosside
giallo oro, grande e appiattita, a frattura semivitrea, con ciclo stimato di 110-120 giorni.

Per I'interessante percorso che I'ingresso di questa accessione in BaGAV ha avuto,
viene presa ad esempio per descrivere come di fatto puo avvenire il recupero di una

accessione, nella speranza che possa stimolare nuovi altri ingressi in Banca.
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(foto R. De Infanti)

Ad agosto 2018 i responsabili della BaGAV sono stati contattati dal signor Fermo
Missarino che era venuto a conoscenza della Banca attraverso un’attivita divulgativa
svolta dalla stessa sul territorio. Egli ha chiesto che venisse valutata 'opportunita di
inserire nella BaGAV una varieta di mais che autoriproduceva da molto tempo, per
evitarne un giorno la scomparsa. In seguito alla richiesta fatta al sig. Missarino di
redigere una breve relazione contenente le informazioni storiche sulla varieta in
questione, per valutarne l'effettivo interesse riguardo la conservazione, ¢ emerso quanto
di seguito riassunto.

Il nome Amalie si riferisce alla signora Amalia Rieppi (classe 1884), originaria di

Forame di Attimis, che sposatasi nel 1908 con Angelo Missarino (classe 1879) di Pagnac-



co, porto in dote, nella casa del coniuge sita nell’area collinare morenica, un prezioso
sacchetto di mais coltivato dalla propria famiglia. Da allora questa varieta e stata
coltivata ininterrottamente anno dopo anno a Pagnacco dai coniugi, poi dal figlio Pietro
e infine dai nipoti che tuttora utilizzano la granella per la produzione di un’ottima farina
da polenta, di grande forza, che richiede almeno un’ora di cottura; la polenta é
caratterizzata dal sentore olfattivo molto pronunciato.

Si tratta pertanto di una accessione che ha una lunga e accertata storia di oltre un
secolo, storia che non ha eguali in confronto con altre accessioni della BaGAV e
probabilmente di altre accessioni di mais a libera impollinazione dell'Italia nord-
orientale.

A cura della BaGAV, nei prossimi anni la varieta verra caratterizzata attraverso il
rilevamento dei principali caratteri morfo-fenologici ed eventualmente attraverso studi
di genetica per verificare il grado di parentela con altre varieta di mais autoctone gia

oggetto di studio.
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