
	
  
	
  

Varietà	
  di	
  pesco	
  tradizionali	
  friulane	
  quali	
  genitori	
  di	
  nuove	
  varietà	
  
	
  
	
   La	
   cooperativa	
   sociale	
   Thiel	
   di	
   Fiumicello	
   (Udine),	
   in	
   accordo	
   con	
   il	
   Centro	
   di	
  

Ricerca	
   per	
   la	
   Frutticoltura	
   di	
   Roma	
   (CREA-­‐FRU)	
   e	
   con	
   il	
   sostegno	
   della	
   BCC	
   di	
  

Fiumicello	
  e	
  Aiello,	
  ha	
  impostato	
  un	
  progetto	
  per	
  il	
  miglioramento	
  varietale	
  della	
  pesca	
  

friulana.	
  L’obiettivo	
  è	
  di	
  realizzare	
  nuove	
  cultivar	
  adatte	
  alle	
  condizioni	
  pedoclimatiche	
  

del	
  Friuli	
  ed	
  eventualmente	
  resistenti/tolleranti	
  ad	
  alcune	
  malattie,	
  con	
  frutti	
  di	
  elevata	
  

qualità.	
  Come	
  genitori	
  sono	
  state	
  scelte	
  due	
  varietà	
  coltivate	
  tradizionalmente	
  nell’area	
  

di	
  Fiumicello,	
  ovvero	
  Triestina	
  e	
  Iris	
  Rosso,	
  incrociate	
  con	
  varietà	
  moderne.	
  

	
  

	
  
Pescheto	
  tradizionale	
  in	
  veste	
  invernale	
  a	
  Fiumicello	
  (UD).	
  

	
  

	
   Dagli	
  incroci	
  effettuati	
  nel	
  marzo	
  2017	
  è	
  stato	
  possibile	
  ottenere	
  molti	
  frutti.	
  Dai	
  

noccioli	
  sono	
  stati	
  estratti	
   i	
  semi	
  che	
  sono	
  stati	
  messi	
  a	
  germinare	
  ottenendo	
  nel	
  2018	
  

alcune	
  decine	
  di	
   piante	
  di	
   pesco	
   che	
   verranno	
   seguite	
   e	
   controllate	
  nei	
   prossimi	
   anni.	
  

Dopo	
   l’innesto	
   su	
   portainnesto	
   vigoroso	
   (GF	
   677)	
   verrà	
   istituito	
   un	
   campo	
   di	
  

valutazione	
  mettendo	
  a	
  confronto	
  le	
  nuove	
  varietà	
  più	
  promettenti	
  con	
  cv	
  commerciali.	
  

	
   L’interesse	
   di	
   questa	
   iniziativa	
   sta	
   nel	
   fatto	
   che	
   si	
   è	
   ritenuto	
   di	
   utilizzare	
   come	
  

genitori	
   le	
  varietà	
  Triestina	
  (nota	
  anche	
  con	
   la	
  sigla	
   “H	
  6”)	
  e	
   Iris	
  Rosso	
  (nota	
  come	
  “A	
  

1/2"),	
  due	
  tradizionali	
  cultivar	
  che	
  hanno	
  svolto	
  nel	
  passato	
  un	
  ruolo	
  determinante	
  nello	
  

sviluppo	
  della	
  peschicoltura	
  nell’area	
  di	
  Fiumicello	
  e	
  nell’Isontino.	
  Queste	
  due	
  varietà	
  a	
  

pasta	
  bianca	
  furono	
  ottenute	
  dal	
  	
  cav.	
  	
  Pietro	
  	
  Martinis	
  	
  (rispettivamente	
  	
  nel	
  	
  1937	
  	
  e	
  	
  nel	
  



	
  

1950)	
   che	
  per	
   anni	
   operò	
  non	
   solo	
   in	
   vari	
   campi	
  dell’agronomia	
   e	
  della	
   zootecnia	
  nel	
  

Friuli	
   orientale,	
   ma	
   anche	
   nel	
   miglioramento	
   genetico,	
   soprattutto	
   del	
   pesco.	
   In	
  

particolare,	
   la	
   cv	
   Iris	
   rosso,	
   in	
   virtù	
   della	
   sua	
   rusticità,	
   è	
   raccomandata	
   per	
   la	
  

coltivazione	
  in	
  regime	
  biologico	
  (Quaini	
  et	
  al.,	
  2014).	
  

	
   Sia	
  Triestina	
  (maturazione	
  a	
  metà	
  luglio)	
  che	
  Iris	
  Rosso	
  (maturazione	
  ai	
  primi	
  di	
  

luglio)	
   sono	
   presenti	
   nel	
   campo	
   catalogo	
   della	
   BaGAV,	
   presso	
   l’azienda	
   agraria	
  

sperimentale	
  “Servadei”	
  dell’Università	
  di	
  Udine	
  a	
  S.	
  Osvaldo.	
  	
  

	
  

	
  
Frutti	
  di	
  pesco	
  della	
  varietà	
  Triestina	
  prodotti	
  a	
  Fiumicello	
  (UD).	
  

	
  

	
   Le	
  due	
  varietà	
  sono	
  state	
  incluse	
  nel	
  Registro	
  Volontario	
  Regionale	
  (ai	
  sensi	
  della	
  

L.R.	
   n.	
   11	
   del	
   22	
   aprile	
   2002);	
   i	
   frutti	
   delle	
   stesse,	
   invece,	
   sono	
   riconosciuti	
   come	
  

Prodotto	
  Agroalimetare	
  Tradizionale	
  (PAT)	
  del	
  Friuli	
  Venezia	
  Giulia	
  (ai	
  sensi	
  del	
  D.M.	
  n.	
  

350	
  dell’8	
  settembre	
  1999).	
  

	
  
Quaini	
  G.T.,	
  Baroni	
  G.,	
   Lonardi	
  F.,	
   2014	
   -­‐	
   Il	
  pesco	
   in	
   coltivazione	
  biologica.	
  Veneto	
  Agricoltura,	
  

Legnaro	
  (PD):	
  8	
  pp.	
  (ISBN	
  978-­‐88-­‐6337-­‐120-­‐8).	
  	
  
http://www.venetoagricoltura.org/upload/pubblicazioni/E505%20Pesco%20bio/Scheda%20Pesca%20bio%20x%20web.pdf	
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