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Fagiolo “Laurons” Fagm!o “Cesarins

AIcum W di fagiolo della zona monmh della
Friuli ~ Venezia Giulia sono state inserite nell’ Elenco nazionale
dei prodotti Agroalimentare Tradizionali, previsto dal Decreto
Legislaﬁvol??.del 30 aprile 1998, per le stesse varieta, é sta-
ta richiesta anche l'iscrizione al Registro Volontario regionale
delle sementi di varieta locali,previsto dalla LR. 11 del 22 aprile
2002 le varieta prese in considerazione , oltre ad essere attual-
mente coltivate in diversi orti familiari, sono oggetto di osser-
vazione all'interno dei campi allestiti con “conser-va” il proget-
to interreg MA Italia Austria 2000-2006 per “la valorizzazione
e conservazione di piante autoctone e spontanee della zona
trasfrontaliera” ed inoltre sono conservate presso la Banca del
germoplasma autoctono vegetale regionale (BaGAV) istituita
presso I'Universita di Udine.
Il lavoro si inquadra in un filone di attivita iniziate nel 2000
grazie ad una proficua collaborazione tra il prof. F. Miceli e il
ito agrario R. De Infanti del Dipartimento di Scienze Agrarie
ed Ambientale dell'Universita di Udine con la Confederazione
Italiana Agricoltori della provincia di Udine.

Fagiolo “Cesarins”

1l territorio interessato dalla produzione & compreso nelle val-
late pit interne della Carnia, in provincia di Udine. In partico-
lare la cultivar é stata reperita nella Val Pesarina, nell‘alta Val
Tagliamento e nella conca di lllegio in comune di Tolmezzo
dove, alla luce di numerose testimonianze orali, € stata coltiva-
ta, selezionata e riprodotta da molti decenni. La produzione,
seppur limitata, & in atto. Dal nome si pud facilmente risalire
alla somiglianza con i piselli (in friulano cesare)

La varieta presenta un seme di piccole dimensioni

te, tegumento sottile di colore uniforme verde giallastro chlam
Grazie alla produttivita medio-elevata e decisamente costante
, alla buona resistenza alle principali fitopatologie , alle ottime
caratteristiche culinarie & una delle migliori varieta locali.
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Fagiolo "Dal Voglut”

delButepﬁ‘l MMIWGH& Ma'l‘erme, To

e Cavazzo Camnico dove la cultivar & stata reperita e dove alla
luce di numerose testimonianze orali & stata coltivata selezio-
nata e i da molti decenni. Laproduzwm,seppm
molto limitata, & in atto.

La denominazione popolare molto probabilmente denva dalla
forma della macchia che circonda I'ilo; a seconda che  questa ri-
cordi I'ostensorio o la forma di un rapace, la varieta viene detta
rispettivamente “Fasui dal Santisim” (fr. Piano d'Arta Terme) o
“Da I'Aquile” (fr. Imponzo di Tolmezzo).

Si tratta di unantica varieta locale, non molto produttiva ma di
ottime caratteristiche nutrizionali e di utilizzazione , valida sia
per la produzione di granella da sgrano che secca.

Fagiolo “Laurons”

1l territorio interessato dalla produzione & compreso nelle val-

late interne della Camia, in provincia di Udine. In particolare la

varieta é stata reperita nella Val Pesarina nel comune di Prato

Carnico e le sue frazioni dove, alla luce di numerose testimo-

gi:cnze orali, & stata coltivata, selezionata e riprodotta da molti
enni.

Si tratta di un borlottino di piccole dimensioni con produttivi-
ta media e con una tolleranza media alle principali malatie del
fagiolo; adatta alla produzione di granelgverde e secca.
Fagiolo Militons, sinonimo Militons 3

1l territorio interessato dalla produzione & compreso nelle
vallate pil interne della Carnia, in provincia di Udine. In par-
ticolare la varieta tradizionale é stata reperita nell' Alta Val
Tagliamento e pill precisamente nel comune di Forni di Sopra
(UD) dove, alla luce di numerose testimonianze orali, é stata
coltivata, se!ezmnata eri rodotta da molti decenni.

Presenta una pr medio-alta e costante ed una tolle-
ranza alle prindpaii awversita: da discreta a buona.
Sitrattadtumvarmé!ocalemulmmen mlepmproduttive
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Fagiolo "Dal Santisim"”

LA VITA CATTOLICA

CONSER-VA

“Valorizzazione e conservazione
di piante autoctone coltivate
e spontanee della zona transfrontaliera.”
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ro dall'occhietto).

Presenta una produttivita buona o elevata e, nella zona tipi-
ca di coltivazione, una buona tolleranza alle comuni avversita
della specie.

E' varieta tradizionale di buona produttivita, adatta sia alla
produzione di granella verde che secca, possibile una qualche
difficolta di cottura.

Le informazioni sulla caratterizzazione delle varieta tradizionali
ed elementi della valutazione agronomica e qualitativa sono
tratti da:
* "Valutazione agronomica e caratterizzzazione morfologica di
varieta autoctone di fagiolo rampicante (P. vulgaris L) della
Carnia”. - E. Pozzi, tesi di laurea in Scienze e Tecnologie Agra-
rie, Facolta di Agraria dell'Universita di Udine, Anno accademi-
co 2002-03 (con il consenso dell’autrice).
* "Colture orticole — Fagiolo” di Elena Pozzi e Fabiano Miceli
(2004) in "Collezione di specie vegetali presso L'Universita di
ﬂgine - prime schede descrittive per la didattica®, FORUM ed.,
ine.
» “Recenti percorsi di recupero e valorizzazione di varieta locali
di fagiolo rampicante” di E. Pozzi, R. De Infanti, N. Peresson, F.
Miceli in: “Fagioli della Carnia — Innumerevoli varieta, sapori
riscoperti, gustose ricette” — Carnia Alpe Verde 2004
» “Indagine sullo stato delle risorse genetiche autoctone d'in-
teresse agrario in Friuli Venezia Giulia” - Relazione scientifica
conclusiva a cura di F. Miceli (2004), Dipartimento di scienze
agrarie e ambientali dell'Universita di Udine, 46 pp.
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