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TUTELA DELLE RISORSE
GENETICHE VEGETALI
IN FRIULI

FAGIOLO COMUNE, FAGIOLO DI SPAGNA
E ALTRE LEGUMINOSE DA GRANELLA

Fra le specie maggiormente rappre-
sentate nella BAGAV si frovano i fagio-

li, ovvero il fagiolo comune (Phaseolus
vulgaris) e il fagiolo di Spagna (Phase-
olus coccineus) (fam. Leguminosae o
Fabaceae).

Nonostante le superfici coltivate a fa-
giolo abbiano subito un vero crollo ne-
gli ultimi decenni, nelle aree montane
della regione € stato possibile reperire
numerose varietd-popolazioni locali,
mantenute spesso non da agricoltori
“professionisti”, ma da appassionati so-
prattutto per autoconsumo.

Attualmente sono conservate in Ba-
GAV oltre 200 accessioni di fagiolo co-
mune e 10 di fagiolo di Spagna.

| materiali sono per lo piu del tipo ram-
picante, utilizzati tradizionalmente per
granella oppure come mangiatutto ov-
vero “tegoline”, se i baccelli sono privi
di sclerenchimi. Per buona parte delle
accessioni si € proceduto alla caratte-
rizzazione mediante descrittori morfo-
fenotipici e talvolta molecolari, come

li, ovvero il fagiolo comune (Phaseolus
vulgairis) e il fagiolo di Spagna (Phase-
olus coccineus) (fam. Leguminosae o
Fabaceae).

Nonostante le superfici coltivate a fa-
giolo abbiano subito un vero crollo ne-
gli ultimi decenni, nelle aree montane
della regione € stato possibile reperire
numerose varieta-popolazioni locali,
mantenute spesso non da agricoltori
“professionisti”, ma da appassionati so-
prattutto per autoconsumo.

Attualmente sono conservate in Ba-
GAV oltre 200 accessioni di fagiolo co-
mune e 10 di fagiolo di Spagna.

| materiali sono per lo piu del tipo ram-
picante, utilizzati tfradizionalmente per
granella oppure come mangiatutto ov-
vero “tegoline”, se i baccelli sono privi
di sclerenchimi. Per buona parte delle
accessioni si € proceduto alla caratte-
rizzazione mediante descrittori morfo-
fenotipici e talvolta molecolari, come

pure a una valutazione agronomica e
qualitativa.

Le attivitd di caratterizzazione in corso
permetteranno di individuare duplica-
zioni e/o sinonimie anche con materiali
di regioni confinanti.

Ad esempio, |'accessione carnica di
fagiolo denominata ‘Cesarins’, a segui-
to andalisi biochimiche e molecolari me-
diante microsatelliti appare compati-
bile con la varietd di fagiolo chiamata
‘Gialet’ o ‘Fasiol biso” della val Belluna
(in provincia di Belluno); la varieta friu-
lana ‘Fasui favars’ presenta le stesse
caratteristiche morfologiche della va-
rietd ‘Mame’ dell’ Alpago, sempre nel
Bellunese.

La caratterizzazione dei marcatori bio-
chimici delle accessioni (quali le faseo-
line, ovvero il paftern delle proteine di
riserva dei semi) potrebbe permettere
di ricostruire gli aspetti evolutivi delle di-
verse accessioni, distinguendone la lon-



